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BESLENME DOSTU OKUL

Okulumuz Cesme’'nin
ilk beslenme dostu
okuludur.
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TEMIiZ OKUL, SAGLIKLI OKUL

Okulumuz beyaz
bayrak sahibidir.

Geng sefler
Uluslararasi Istanbul
Mutfak Giinlerinden 14
odiil ile dondiiler

Cesme
Yahya Kerim Onart
Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi

Telefon:
0232 716 76 07
0232 716 02 04

Web Adpresi:
httpy//yahyakerimonartktml.meb.k12.tr

CESME
YAHYA KERIM ONART

MESLEKI VE TEKNIK
ANADOLU LiSESI

Okul ve Alan/Dal Tanitinu




BiLISIM TEKNOLOJILERI ALANI

ALANIN TANIMI:

Bilisim Teknolojileri alani altinda yer alan dallarin yeterliklerini
kazandirmaya yonelik egitim ve 6gretim verilen alandir.

ALANIN AMACI:

Bilisim Teknolojileri alani altinda yer alan dallarda, sektorin
ihtiyaglari ve bilimsel ve teknolojik gelismeler dogrultusunda
gerekli olan mesleki yeterlikleri kazandiran nitelikli meslek
elemanlarini yetistirmek amaclanmaktadir.

OKULUMUZDA BULUNAN DAL PROGRAMI:
WEB PROGRAMCILIGI

Tanimi: Bilgisayar sistemlerinin donanim ve yazilim olarak
kurulumu bilgilerinin yaninda, web sayfasi tasarimina ve
programlama dilleri yardimiyla etkilesimli web uygulamalari
hazirlanmasina yonelik egitim ve 6gretim verilen daldir.

Amaci: Bilgisayar sistemlerinin donanim ve yazilim olarak
kurulumu bilgilerinin yaninda web sayfasi tasarimi ve
programlama dilleri yardimiyla etkilesimli web uygulamalari
hazirlama yeterliklerine sahip teknik elemanlar yetistirmek,
amagclanmaktadir.

iSTIHDAM ALANLARI

Bilisim Teknolojileri alanindan mezun olan 6grenciler, sectikleri
dal/meslekte kazandiklar yeterlikler dogrultusunda;

1. Bilgisayar teknik servisi hizmeti veren bilgisayar firmalarinda,
kamu kurum ve kuruluslarinda,

2. AQ kurulum ve yOnetimi hizmeti veren ya da bu hizmete
ihtiyag duyan firma, kamu kurum ve kuruluslarinda,

3. Kullanici ara yuzline sahip uygulama ve veri tabani
programlari kullanimi ve yonetimi hizmeti veren ya da bu
hizmetlere ihtiyag duyan firma, kamu kurum ve kuruluslarinda,

4. Web tasarimi hizmeti veren veya web ortaminda galisan
etkilesimli programlar hazirlayan yazilim sirketlerinde ya da bu

hizmetlere ihtiya¢c duyan firma, kamu kurum ve kuruluglarinda vb.

yerlerde galisabilirler

COCUK GELISiMi VE EGITiMi ALANI

ALANIN TANIMI

Cocuk gelisimi ve egitimi alani altinda yer alan erken gocukluk
egitimi ve Ozel egitim dallarinin yeterliklerini kazandirmaya
yonelik egitim ve 6gretim verilen alandir.

ALANIN AMACI

Cocuk gelisimi ve egitimi alani altinda yer alan mesleklerde
sektorin  ihtiyaclar,  bilimsel ve teknolojik  gelismeler
dogrultusunda gerekli mesleki yeterlikleri kazanmis nitelikli
meslek elemanlari yetistirmektir.

OKULUMUZDA BULUNAN DAL PROGRAMI:
ERKEN GOCUKLUK EGITiMi

Tanimi: Erken gocukluk 6gretmen yardimcisinin sahip oldugu,
gocugun gelisim ilkelerine uygun egitim programini uygulamada
ogretmene yardimci olma yeterliklerini kazandirmaya yodnelik
egitim ve 6gretim verilen daldir.

Amaci: Cocuk gelisimi ve egitimi alaninda erken c¢ocukluk
ogretmen yardimciligi mesleginin yeterliklerine sahip meslek
elemanlari yetigtirmektir.

iSTIHDAM ALANLARI

Cocuk gelisimi ve egitimi alanindan mezun olan &grenciler,
sectikleri dalda kazandiklar yeterlikler dogrultusunda egitim
sektoriinde;

1. Erken cocukluk egitim kurumlarinda,
2. Ozel egitim ve rehabilitasyon merkezlerinde calisabilirler.

YIYECEK iCECEK HiZMETLERI ALANI

ALANIN TANIMI

Yiyecek Igecek Hizmetleri Alani altinda yer alan dallarin
yeterliklerini kazandirmaya yonelik egitim ve o6gretim verilen
alandir.

ALANIN AMACI

Yiyecek igecek Hizmetleri Alani altinda yer alan mutfak dali ile
ascl, pastacilik dal ile pastaci, servis dali ile servis elemani, bar
dali ile barmen/barmaid, hosteslik dali host-hostes meslek
elemanlarinin yeterliklerini kazandirmaya yonelik egitim ve
ogretim verilen alandir.

OKULUMUZDA BULUNAN DAL PROGRAMI:
MUTFAK

Tanimi: Mutfak arag-gereg ve ekipmanlarini kullanarak hijyen ve
sanitasyon kurallarina uygun yiyecek Uretimi yapma ve servise
hazir hale getirme yeterliklerini kazandirmaya yonelik egitim ve
ogretim verilen daldir.

Amaci: Ascilik mesleginin yeterliklerine sahip meslek elemanlari
yetistirmek amaglanmaktadir.

iISTIHDAM ALANLARI

Yiyecek Igecek Hizmetleri Alanindan mezun olan &grenciler,
sectikleri dal/meslekte kazandiklari yeterlikler dogrultusunda;

. Konaklama igletmelerinin yiyecek igecek Unitelerinde,
. Pastanelerde,

. Kurum mutfaklarinda,

. Kafeterya, bar ve restoranlarda,

. Yemek fabrikalarinda,

. Ulasim araglarinin yiyecek igecek unitelerinde,

Fuar/kongre, otobus/tren, hava yollarinin yer hizmetleri ve
ucaklarda vb. yerlerde caligabilirler.

N o g A wWwN




